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Maccheroni tricolore

Piadina squaquerone e rucola, erbazzina
Torta salata 3e|l'orto bio e pollaio felice
Grande torta

€ 15.00 serata su prenotazione

Info: 0545 280920 - erbepalustri.associazione@gmail.com
Via Ungaretti, | -Villanova di Bagnacavallo (RA)

¢“Sulle Rive del Lamone”

un intreccio fra ceramica, erbe palustri e design
a cura di Milano Makers - 'Ecomuseo delle Erbe Palustri
e la ceramista Maria Elena Boschi

dal 30 agosto al 1 settembre
sala Lions ridotto del Teatro Masini - piazza Nenni 3, Faenza

AETERN®

pavimenti SPC, parquet,
rivestimenti a parete

o
hegmry
it

Villanova di Bagnacavallo
via Bandoli 24 - tel. 0545.927309

info@aeterno.it - www.aeterno.it




Presso Ecomuseo
ed etnoparco Villanova delle capanne

La vecchia tipografia
M Attrezzature di antiche tipografie e stampa locale
fine '800 e primi '900. (Ecomuseo)
Gabbiette per grilli dalla romagna
e dal mondo
o Mostra di gabbiette per grilli della tradizione locale,
europea e sino all'estremo Oriente.
A cura di Roberto Fabbri (Ecomuseo)
AMO il ricAMO
Le fate dell'ago
s Accademia del ricamo di Cesena, Diva Lamberini
Barbara Merendi e Maria Serena Baioni (Ecomuseo)
Sulle rive del Lamone
Un intreccio fra ceramica, erbe palustri e design
T A cura di Milano Makers, Ass.Erbe Palustri, Ceramista
faentina Maria Elena Boschi (Etnoparco)
Grasse e succulenti
Esposizione di piante grasse
a cura di AIAS
R Associazione Italiana Amatori delle piante succulenti
(Etnoparco)

Ricerca storico ambientale

E nelle terre del Lamone

presso il Kaos Caffe; via Superiore, 29
Momenti di vita villanovese

presso Piazza Tre Martiri

A cura del circolo fotografico “Il Forno”

ORARI DI APERTURA DELLE MOSTRE:
venerdi e lunedi 19 -22 « sabato e domenica 9 - 22

Ingresso libero alle mostre e alla manifestazione

DI RiccArRDO DALPOZZO

L'ARREDO IN VIMINI E GIUNCO
e DALPOZZO

Prodoftti d’artigianato
Nuovi stili per I'arredo
di casa e giardino

Si impagliano sedie di tutti i tipi

info@rddalpozzo.it - www.rddalpozzo.it
Via Superiore - Traversa Dragoni, 15
Tel. 0545 48360 Villanova di Bagnacavallo




Venerdi 6 Settembre

Ore 19 Inaugurazione delle mostre

Ore 20 PerBacco che cena!
nell'anno internazionale della vigna
presso la Locanda dell’Allegra Mutanda
in collaborazione con “Consorzio Il Bagnacavallo”

Piadine e crescioni
della migliore
tradizione
romagnola

Nuovi gusti
sia dolci che salati

Via Superiore, 60 - Villanova di Bagnacavallo - Tel. 333 6770613

@anetteria - @asticceria

(Oillanova di Bagnacavallo
Piazza re Martiri, 6/7 - Jel. 0545 292427

349 2407485 - 340 4068504
macelleriasanterno@hotmail.it

B] Via Santerno-Ammonite, 303/305
\J] Santerno




PerBacco che cena!

In campagna con i nostri vini.
La cultura nel piatto e la storia nel bicchiere

Menu
Nidi dell’orto biologico
Pappardelle al ragu
Ossobuco con verdure di stagione
Squaquerone con fichi giulebbati
Tris di dolci della casa

Abbinamento di vini del Consorzio “Il Bagnacavallo”

Cena € 30 su prenotazione allo 0545 280920
erbepalustri.associazione@gmail.com

di Mircea Ramona

P.zza Matteucci, 12 - Villanova di Bagnacavallo - 329 1977223

Ravenna Faenza

Marina di Ravenna  Forli

Mezzano Santarcangelo di Romagna
Alfonsine Rimini

Bagnacavallo Cattolica

Lugo San Giovanni in Persiceto
Russi Argenta

@ profumerie_sabbioni




Menu di Sabato e Domenica

Strozzapreti al sugo rosso dell'orto
Strozzasindaci al verde
Cannelloni ricotta e spinaci
Cappelletti al ragu

Affettati misti con frittate e sformato dell’orto

Formaggi misti con fichi giulebbati
e marmellata di cocomera

Scottadito di pollo con patate al forno
Polpette di magro con piselli e aromi dell’orto
Stufato di pecora con patate
Insalata mista o patate al forno
Dolci della casa

Vini tipici e del Consorzio “Il Bagnacavallo”

Si consiglia la prenotazione 0545 280920
erbepalustri.associazione@gmail.com

S Stand gastronomico d’asporto dalle ore 11.30 )

di Margionti Gabriele

* Granaglie e Prodotti per I'agricoltura
e Zootecnia e Piante e fiori

Villanova di Bagnacavallo ¢ Via della Chiesa, 39 ¢ Cell. 393 2236934

Via Superiore, 150 - Villanova di Bagnacavallo - © 0545 48262

IMPORT-EXPORT
Via A. Bandoli, 28 e Villanova di Bagnacavallo
Tel. 0545 49955 o fax 0545 49335
info@predaimport.eu e www.predaimport.eu

ARREDO GIARDINO » ARREDO BAR ¢ COMPLEMENTI D’ARREDO ¢ GAZEBI
OMBRELLONI ¢ CESTERIE ¢ ARELLE/CANNICCIO  TENDE ¢ ARTICOLI GARDEN




Sabato 7 Settembre

Ore 8 MOSTRA MERCATO
Antiquariato, modernariato, collezionismo,
arte e natura

Ore 9 Cestai, intrecciatori e antichi mestieri
(via Ungaretti)

Ore 12 Pranzo alla Locanda dell’Allegra Mutanda
Piatti della tradizione e prodotti di filiera corta
Si consiglia la prenotazione tel. 0545 280920

(Ecomuseo)

Ore 15 Laboratorio dimostrativo
di lavorazione delle erbe palustri

Ore 19 Cena alla Locanda dell’Allegra Mutanda
Piatti della tradizione e prodotti di filiera corta
Si consiglia la prenotazione tel. 0545 280920
(Ecomuseo)

Ospitera la mostra
“Ricerca storico ambientale
nelle terre del Lamone”

KAOS ' a cura del Circolo Fotografico “Il Forno”

Tel. 345 4527274
CA[[E Via Superiore, 29 -Villanova di Bagnacavallo

Via Glorie, 223

Villanova di Bagnacavallo .
Tel. 0545 49909 www.montanariwine.net

PARRUCCHIERI

© 340 5784129

© 338 5480813

ESTETICA
Via della Chiesa, 34 - Villanova di Bagnacavallo




Domenica 8 Settembre

Ore 8 MOSTRA MERCATO
Antiquariato, modernariato, collezionismo,
arte e natura

Ore 8 MERCATINO DELLE PULCI
per bambini e ragazzi fino a 14 anni
(parco pubblico)

Ore 9 Cestai, intrecciatori e antichi mestieri
(via Ungaretti)
Laboratorio dimostrativo
di lavorazione delle erbe palustri

Ore 12 Pranzo alla Locanda dell’Allegra Mutanda
Piatti della tradizione e prodotti di filiera corta
Si consiglia la prenotazione tel. 0545 280920
(Ecomuseo)

Ore 10 IL SIGNORE DEI CAMPANELLI
E I’ORGANETTO DI BARBERIA
(parco pubblico e piazza)

Ore 15 MUSICANTI DI SAN CRISPINO
(Etnoparco e piazza)

Ore 16 SGANAPINO CONTRO IL GRANCHIO BLU
Spettacolo di burattini a cura del Teatro dell’Aglio
(parco pubblico)

Ore 17 IL SIGNORE DEI CAMPANELLI
E L’ORGANETTO DI BARBERIA
(Etnoparco)

Ore 19 Cena alla Locanda dell’Allegra Mutanda
Piatti della tradizione e prodotti di filiera corta
Si consiglia la prenotazione tel. 0545 28092
(Ecomuseo)

Produzione artigianale in legno di

SCATOLE ° TAGLIERI
VASSOI

Villanova di Bagnacavallo
Via della Chiesa, 32

Slso ww-\l:;igi::so iiizga?lsizso.it

CIRCOLO ARCI CASABLANCA
Villanova di Bagnacavallo

Via della Chiesa, 10

INFO E PRENOTAZIONI:

0545 49633 - 339 7611282

Spettacoli, cene, ballo, proiezioni, mostre,
assemblee, feste private, compleanni....

Per i Mercatini di Primavera e la Sagra di settembre

€ aperto presso la sala “Il Ristoro di Acuto” con specialita marinare
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Lunedi 9 Settembre - ore 20,30
Locanda dell’Allegra Mutanda

in collaborazione con
Slow Food Godo e Bassa Romagna

Menui a cura dello chef Federico Scudellari

LA PATATA
CHE NON TI ASPETTI

Patata bruschettata,
spuma di gorgonzola, tropea e fichi

Tiramisu di Baccala, patate e zafferano
Riso, patate e cozze

Brownies di patate e nocciole,
pera alla saba e gel di melograno
Vini in abbinamento: Tenute Tozzi Casola Valsenio

€ 40 (soci Slow Food); € 45 (non soci Slow Food)

Prenotazione obbligatoria )b
347 4524084 Slow Food
| slowfoodbassaromagna@gmail.com Godo ¢ Bassa Romagna p

Villanova di Bagnacavallo
Via Glorie, 150
Tel. 0545 927285

349 3639571
CIR: 039002-BB-00010 Bed and PBreakfast Casa Cortesi

WWwW.casacortest. it info @casacortesi.it
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aperitivi

Via della Chiesa, 8 ¢ Villanova di Bagnacavallo ¢ Tel. 349 2637651
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PROSSIMAMENTE

21 e 22 settembre

RACCOGLITORI CREATIVI

Corso base e avanzato d’intreccio del salice
e dell’impaglio della sedia

28 settembre

GIOIELLI MAI VISTI

Corso di gioielleria con materiale di recupero
(refrattario dei forni per la cottura della ceramica)
Mercoledi 2 e 9 ottobre

CORSO DI CUCINA SLOW FOOD

Le stagioni e il territorio - Chef Federico Scudellari

Giovedi 3 e 17 ottobre

COSE BUONE E BELLE, DOLCI E SALATE

Corso di Cucina a cura della Chef Erika Morini

12 ottobre

LA SOLIDARIETA DELLE PIANTE

Visita all’orto biologico “Radisa” con riconoscimento
delle piante, pranzo dell’'orto e del prato incolto,
presso la “Locanda dell’Allegra Mutanda”, Ecomuseo
delle Erbe Palustri

Il paniere dei prodotti tipici
e Vini rossi, bianchi e dolci

* Vini di antichi vitigni

e Distillati di vini tipici e “saba”

Via Ungaretti, 1 « Villanova di Bagnacavallo « Tel. 0545 61632-60289

www.consorzioilbagnacavallo.it « consorzioilbagnacavallo@gmail.com
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Vlia Bandoli, 7/c - Villanova di Bagnacavallo zona artigianale
Tel. e fax 0545 49742 - Gell. 333 2734452

Officina
A.R.S

Villanova di Bagnacavallo
Via Petrarca, 14 - Tel. 0545 49951




Eventi presso I’Ecomuseo delle Erbe Palustri
Villanova di Bagnacavallo (RA)

19 e 20 ottobre
RACCOGLITORI CREATIVI
Corso base d’intreccio dell’erba palustre

19 e 26 ottobre

ERBA - TERRA - FUOCO

Corso base e avanzato di terracotta colombino e raku
Giovedi 7 novembre

COSE BUONE E BELLE, DOLCI E SALATE

Corso di Cucina a cura della Chef Erika Morini
Mercoledi 13 e 27 novembre

CORSO DI CUCINA SLOW FOOD

Le stagioni e il territorio — Chef Roberto Dal Fiume

Cooperativa Agricola

Braccianti

di Bagnacavallo e Faenza Soc. Coop. Agr.
Apicoltina avamgata e bislogica, uel nispetts dell ambiente dat 1911
Via Cocchi, 79 - Bagnacavallo - Tel. 0545 48008

Seguici su: @ cabbagnacavalloefaenza

Via Cogollo, 11B - Villanova di Bagnacavallo - 340 2483075
Orari: tutti i giorni, mattina dalle 8.30 alle 12.30;
pomeriggio dalle 14.30 alle 18.30. Chiuso la domenica
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Grianfrance sne Quercivli

Via Destra Canale Inferiore, 9
48012 Bagnacavallo (Ra)

Tel. 0545 61223
info@molinoquercioli.it

Partita IVA 02708000399




ECOMUSEO delle ERBE PALUSTRI

ETNOPARCO VILLANOVA DELLE CAPANNE

Via Ungaretti, 1 ¢ Villanova di Bagnacavallo (RA)
www.ecomuseoerbepalustri.it

Info e prenotazioni:

Associazione Culturale Civilta delle Erbe Palustri
tel. 0545 280920

erbepalustri.associazione@gmail.com
www.erbepalustri.it
o Erbe Palustri Associazione Culturale
@ecomuseodelleerbe

ORARI:
lunedi chiuso
dal martedi al venerdi 9,00 -13,00
sabato 9,00-13,00 e 15,00 - 18,00
domenica 10,00 - 13,00 e 15,00 - 18,00
SU APPUNTAMENTO:

Visite guidate, laboratori didattici,
incontri conviviali e gastronomici

Servizio Turismo Unione della Bassa Romagna
tel. 0545 280898
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